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森ビル株式会社 

2025年 10月 24日 

 

 

 

 

 

森ビル株式会社（東京都港区、代表取締役社長 辻󠄀 慎吾）が運営する六本木ヒルズ、麻布台ヒルズ、虎ノ門ヒルズ、

アークヒルズ、表参道ヒルズでは、クリスマスシーズンを盛り上げるべく、11 月 14 日（金）～12 月 25 日（木）の期間、     

クリスマスケーキやスイーツ、オードブル等を販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

今年も各ヒルズには、多彩なクリスマスグルメが登場します。クリスマスメニューに欠かせないクリスマスケーキには、麻

布台ヒルズのルノートルから、フワフワのギモーブで雪化粧したクリスマス限定の「ブッシュ・スー・ラ・ネージュ」、六本木

ヒルズのジャン・ジョルジュ トウキョウから、雪だるまを作った足跡が残る、ホワイトクリスマスを表現した「JG クリスマスケ

ーキ 2025」がラインアップ。味も見た目も洗練されたクリスマスケーキが食卓を彩ります。 

ケーキ以外にも、贈り物や自分へのご褒美にぴったりのスイーツが勢揃いします。虎ノ門ヒルズからは、memento mori

のクリスマスケーキに見立てた美しい 2種のパフェ「パルフェ カドー」、アークヒルズでは、Ruby Jack's Premium Seafood 

& Steakの濃厚で香ばしいバスクチーズケーキに、カシスとシナモン香るアイスクリームを添えた、「Basque Cheesecake 

Noël」など、各ヒルズでしか購入できない限定商品が登場。 

また、ホームパーティーや家族の食卓を華やかに彩るテイクアウトも豊富です。麻布台ヒルズマーケットでは、クスダ 

シャルキュトリ メートル アルティザンから「クスダプレート」、表参道ヒルズでは、マサラピーナッツ、チキンパコラ、ベジタ

ブルサモサなどが入ったマザーインディアの「インドのオードブル盛り合わせ」をご用意するなど、その他にも国際色豊

かで洗練されたクリスマスパーティーを提案します。 

今年は少人数でも楽しめる本格ミニケーキや予約なしでお買い求めいただけるメニューも多数ご用意し、ヒルズのクリ

スマスグルメが食卓を飾ります。 

 

■クリスマスグルメ情報 

開催期間  ： 2025年 11月 14日（金）〜12月 25日（木） 

公式サイト ： https://www.christmas.hills-site.com/gourmet/      ※11月 14日（金）公開 

 

5つのヒルズが贈る、特別なクリスマス 

 心ときめくクリスマスグルメを 11月 14日より順次販売開始 

ケーキ、スイーツ、オードブルなど多彩なラインアップ、ヒルズ限定商品も多数登場！ 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

ヒルズ PR 事務局（サニーサイドアップ内） 

担当：岩﨑（080-4149-8178）、中村（080-7637-4594）、小西（080-7637-4510）、吉野 

TEL： 03-6894-3200 FAX：03-5413-3050 E-mail： hills_pr@ssu.co.jp 

tel:080-4149-8178
tel:08076374594
tel:080-7637-4510


※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

  ※価格はすべて税込表示です。 

※詳細は WEB サイトでご確認ください。 
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・イルブリオ 

クリスマスデコレーションケーキ(写真

右) 

4,800 円（3～5 人用） 

6,200 円（6～8 人用） 

ホワイトチョコの雪の結晶が可憐なクリス

マスケーキ。しっとりしたスポンジにいちご

とフランボワーズのシロップを染み込ま

せ、軽やかなシャンティクリームといちごを

たっぷりサンドしました。 

※写真は 3～5人用 

予約期間 11月 1日（土）～12月 18日（木） 

※お受取りの 3日前までに要予約 

お渡し期間 12月 16日（火）～ 12月 26日（金） 

1～3 人で楽しむ小ぶりな本格ケーキ 

  

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

 

・ジャン・ジョルジュ トウキョウ 

JG クリスマスケーキ 2025 

5,500 円（2 人用） 

雪だるまを作った足跡が残る、ホワイトクリ

スマスを表現したケーキです。アーモンド

ムースとブロンドチョコのコーヒームース

に、香ばしいヘーゼルナッツやトンカ豆

のガナッシュを合わせ、ドライフルーツの

甘みを加えました。マルサラ酒の芳醇な

香りとナッツの奥行きが深い余韻を残しま

す。 
予約期間 11月 14日（金）～12月 19日（金） 

※お受取りの 3日前までに要予約、WEB 事前決済のみ 

お渡し期間 12月 19日（金）～12月 26日（金） 

 

 

 

・DEAN & DELUCA CAFE 

ホリデーショートケーキ（ストロベリー

／チョコレート） 

イートイン 1,078 円（1 人用） 

テイクアウト 1,058 円(1 人用) 

ふんわりとしたスポンジ生地に、それぞれ

いちごジャムと濃厚なチョコレートクリーム

をたっぷりと挟んで美しい層に仕立てまし

た。トップには軽い口溶けの生クリームと

国産いちごを。満足感のある食べ応えで

す。 

販売期間 12月 22日（月）～ 12月 25日（木） 

 

・ルノートル 

ブッシュ・スー・ラ・ネージュ 

6,480 円（3～4 人用） 

1,404 円（1 人用） 

雪に見立てたふわふわのギモーヴの下

は、全７層からなるチョコレートケーキ！ 

深みのあるカカオ 70％のクーベルチュー

ルチョコレートとミルクチョコレートムース、

カカオ香るビスキュイ・ショコラ、などが織り

なす味わいは絶品です。 

※写真は 3～4人用 

予約期間 11 月 1 日（土）〜12 月 14 日（日） 

※売り切れ次第終了、電話予約不可、店頭前払いのみ 
お渡し期間 12 月 20 日（土）〜12 月 25 日（木） 

 

・Pâtisserie I griega 

ノエルブラン 

イートイン 990 円（1 人用） 

テイクアウト 972 円（1 人用） 

ホワイトクリスマスをイメージしたクリスマス

ツリー形のプチガトーは、バニラ香るサク

サクのサブレの上に、イチゴとフランボワ

ーズのジュレとベルガモットのジュレを詰

め、ホワイトチョコレートとチーズをあわせ

たムースで包み込んでいます。 

販売期間 11月 21日（金）～12月 25日（木） 

※予約可能 

■ケーキ（全てテイクアウト商品） 

 

 

・Dining 33 Pâtisserie à la Maison 

シャンティフリュイ（ノエル） 

1,100 円（１人用） 

3,000 円（1～2 人用） 

旬のオレンジの爽やかな風味と軽やかな

シャンティ、中にパッションフルーツのシロ

ップをしみこませたスポンジ生地が織りな

す、雪のような口溶けのプティガトー。特

別な時間のお供にどうぞ。 

※写真は１～2人用 

お渡し期間 1人用：12月 1日（月）～／1〜2人用：12月

20日（土）〜12月 25日（木） 

 

 

 

 

 

 

xxxxxxxxxxxxxxxxx 

xxxxxxxxxxxxxxxxx 

 

 
数量 
限定 

 
限定 
20 台  

限定 
50 台  

1 日限定 
20 台 



※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

  ※価格はすべて税込表示です。 

※詳細は WEB サイトでご確認ください。 
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ホリデー感あふれるリッチなケーキ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店内で堪能したいクリスマス限定スイーツ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・memento mori 

Parfaits Cadeau パルフェ カドー

(fraise フレーズ / chocolat ショコラ) 

3,980 円 
たっぷりのいちごにピスタチオを合わせた

fraiseと、カカオソルベやコスタリカ産コーヒ

ージュレ、プラリネクリームなどを重ねてオ

ペラをイメージした chocolat の 2 種。迷っ

たらぜひどちらも。 

販売期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

※ワンドリンクオーダー制 

 

 

・Ruby Jack's Premium Seafood & 

Steak 

Basque Cheesecake Noël 

1,700 円 

濃厚なバスクチーズケーキに、金箔輝くラ

ズベリーソルベを添えたリュクスな一皿。

ソルベにはジンジャーブレッドのクランブ

ルや、ボルドーワインとスパイスなど、クリ

スマスらしいトッピングがほどこされ、心お

どるデザートタイムを演出します。 

販売期間 12月 1日（月）～12月 25日（木） 

 

 

・Tearoom by 蒼菓 

オペラ 

10,800 円（4〜6 人用） 

フランス産高級チョコレートと最高級コーヒ

ー豆を極細粉末にし、沖縄県伊江島蒸留

所の希少なラム酒「イエラム サンタマリア 

プレミアム」と贅沢に合わせた大人の「オ

ペラ」。一口ごとに溶け出した甘みとほろ

苦さが絶妙に混ざり合い、深いコクと旨

味、芳醇な香りが口いっぱいに広がりま

す。 

予約期間 受け渡しの４日前まで 

お渡し期間 12 月 19日（金）〜12月 25日（木） 

※テイクアウト限定 

 

・ジャン＝ポール・エヴァン 

グアヤキル ノエル 

5,616 円（4～5 人用） 

「グアヤキル ノエル」は、メゾンを代表す

るガトーにショコラで作った 2本のツリー

をあしらったクリスマス限定のケーキで

す。濃厚なヴェネズエラ産カカオのムー

スのなめらかな口どけと、カカオとアーモ

ンドが香るビスキュイの奥深い味わいを

お愉しみください。 

予約期間 11月 1日（土）～限定数に達し次第終了 
お渡し期間 12月 19日（金）～12月 25日（木） 

※12月 23日（火）～12月 25日（木）は当日販売あり 

 

・RITUEL 虎ノ門 

ノエル ヴィクトリア 

5,292 円（2～4 人用） 

ヴィクトリア女王に由来するイギリスを代

表するケーキ。きめ細やかで風味豊かな

アーモンド入りスポンジでいちごとラズベ

リーのコンポートをサンドし、カスタードと

マスカルポーネを使用した濃厚なクリー

ムで包み込みました。ホワイトチョコの雪

が降り積もるケーキに赤い宝石に見立て

たフルーツが華やか。 
予約期間  10月 16日（木）～12月 14日（日）※要予約 

お渡し期間 12月 20日（土）～12月 25日（木） 

■スイーツ 

 

数量
限定 

 

・毛利 サルヴァトーレ クオモ 

カシスをきかせたギリシャヨーグルト

とイチゴの贅沢パルフェ 

1,870 円 

大人のクリスマスを彩るパフェ。いちごジ

ュレに、カスタード、ギリシャヨーグルトとカ

シスを合わせた生クリーム、バニラアイス

を重ね、仕上げにフレッシュいちごやマカ

ロン、キャラメリゼアーモンドを飾って。 

販売期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

提供時間 15:00～17:00（L.O. 16:30） 

 

 

 

 

 

 
1 日限定 

20 台 

 
1 日限定 

10 食  
1 日限定 
各 10 食 

 
限定数 
40 台 



※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

  ※価格はすべて税込表示です。 

※詳細は WEB サイトでご確認ください。 
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ご自宅で贅沢なティータイムのおともに 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

・ブリコラージュ ブレッド アンド カン

パニー 

シュトレン 

3,000 円/特製ボックス入り 3,500 円 

国産小麦全粒粉をメインにライ麦粉を配

合した生地に、スパイスやドライフルーツ、

ナッツがたっぷり入った毎年人気のシュト

レンです。レーズン、いちじく、アプリコッ

ト、オレンジピールなどのドライフルーツは

洋酒に漬け込まれて豊かな香り。時間と共

に熟成していく変化も楽しんでください。 

販売期間 １１月 28日(金)～無くなり次第終 

※月曜定休 

 

 

・ovgo Baker BBB 

Stollen banana Bread 

700 円（1 切れ） 

100％植物性の原材料にこだわった専

門店のクリスマス限定商品です。不動の

人気のバナナブレッドに、ドライフルーツ

やナッツをたっぷりと練り込み、シナモン

やラム酒が香るシュトレン風に焼き上げ

ました。卵やバター不使用でも、しっとり

とした舌触りで満足感のある食べ応えが

お楽しみいただけます。 

販売期間 11 月 1日（土）～12月 25日（木） 

 

 

・ジャン＝ポール・エヴァン 

カランドリエ ドゥ ラヴァン 

16,740 円 

今年の「カランドリエ ドゥ ラヴァン」のデザ

インは、リニューアルオープンしたグラン・

パレ。小窓のなかには、ボンボンショコラ

やバニラ風味のギモーヴをチョコレートで

コーティングしたクマなど、日本未発売の

フレーバーもあり、クリスマスまでのカウン

トダウンを口福な味わいで満たせます。 

予約期間 11月 1日（土）～ 

お渡し期間 11月 25日（火）～限定数に達し次第終了 

 

 

 

・エイタブリッシュ 

VERY MERRY CHRISTMAS 

3,240 円 

米粉をベースにナチュラルな素材を使

って、ひとつひとつ丁寧に焼き上げたグ

ルテンフリークッキーは、軽い食感と優し

い味わいが特徴です。この冬限定のクッ

キー缶は、馬やモミの木、星などクリス 

マスをイメージ。冬の森に寄り添う馬が

描かれたパッケージはギフトにもおすす

めです。   

販売期間 11 月 1日（土）～12月 25日（木） 

※売り切れ次第終了 ※テイクアウト限定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 日限定 
10 食 

 

・エシレ・ラトリエ デュ ブール 

クグロフ 

972 円 

クリスマス菓子の定番「クグロフ」。エシレの

可愛らしいサイズのクグロフは発酵バター

をたっぷり使って焼き上げ、粉糖で雪景色

をほどこしました。ふわふわと軽い生地で、

焼き立てはカリッと、中はジュワっとバター

を感じられます。リボン結びのラッピングで

ちょっとした贈り物に最適です。 

販売期間 通年 

※テイクアウト限定 

 

 

 

 

 

 

 

   
 

・パティスリー パブロフ 

プティフール～クリスマス～ 

2,322 円 
クリスマス気分を盛り上げてくれるプチパウ

ンドケーキの限定ボックス。ピスタチオのパ

ウンドケーキとホワイトチョコをクリスマスツリ

ーに、フリュイルージュのガナッシュとバニ

ラ入りパウンドケーキをポインセチアに見

立てました。常温で持ち運びできる個包装

8個入りで贈り物にもおすすめ。 

販売期間 １２月 10日（水）～12月 25日（木） 

※売り切れ次第終了 

 
数量 
限定 

 
 
限定 
35 個 

 
数量 
限定 

 

 
数量 
限定 

 



※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

  ※価格はすべて税込表示です。 

※詳細は WEB サイトでご確認ください。 
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王道のクリスマスパーティーフードからアジアの美食まで 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・マザーインディア 

インドのオードブル盛り合わせ 

3,200 円（2 人用） 

「マザーインディア」のクリスマスは、パー

ティー仕様の華やかなオードブルをご用

意。厳選したメニューは、サクサク衣のチ

キンパコラ、ジューシーなチキンティッカ、

サラダ感覚で食べられるマサラピーナッ

ツ、ベジタブルサモサ、シークカバブ、海

老のガーリックソースの６種。 
※要予約 

販売期間 11月 1日（土）～12月 25日（木） 

数量
限定 

 

・リストピッツァ バイ ナポリスタカ 

Don Salvo 

3,000 円 

星型をしたオリジナルピッツァの「Don 

Salvo」は、カルツォーネとマルゲリータを

一度に味わえる一枚。三角に畳まれた耳

の外側は香ばしくカリっと、内側はふわふ

わの焼き上がり。耳の中にはリコッタチー

ズとサラミが隠されています。 

テイクアウト販売期間 11月 14日（金）～ 
※12 月 24 日（水）、25 日（木）はコース営業のためテイク

アウトのみ 

 

 

 

・Bubby’s New York ARK HILLS 

チキンバーレル 

4,320 円（8 ピース＋ミニコールスロー

2 個付き） 

ニューヨーク・トライベッカの本店で受け

継がれてきたレシピを忠実に再現したクリ

スマスに大人気のチキンバーレルを今年

も販売！ハーブと胡椒を利かせた外カリ

中じゅわのフライドチキンは、優しい甘さ

のメイプルシロップをかけて食べるのが

Bubby’s 流。 

お渡し期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

 

 

 

 

 

・cask（虎ノ門ヒルズ）/信濃屋（六本

木ヒルズ） 

食卓を彩るパーティーセット 

5,940 円（2～3 人用） 
厳選素材を使い、一つひとつ心を込めて

調理した豪華なオードブルが、パーティを

賑やかに盛り上げます。真空低温調理で

仕上げた黒毛和牛ローストビーフ、ラムチ

ョップ、鴨ロースに、能登豚パテドカンパ

ーニュ、自家製シーフードマリネ、スモー

クサーモン、オリーブを盛り合わせました。 

予約期間 12月 1日（月）～12月 20日（土）※要予約 

お渡し期間 12月 23日（火）～12月 25日（木） 

 

 

・ふかひれ家 

毛鹿鮫の姿煮込み 200g 30,000 円、

300g 38,500 円 

北京ダック 18,000 円 

気仙沼産毛鹿（もうか）鮫を使ったふかひ

れ姿煮はクリスマスの食卓を華やかに彩

る一品。さらに、お店でローストした人気

の北京ダックも 1 日 1 羽限定でご用意。

パリパリの皮とジューシーな身は、食べや

すいようあらかじめカットしています。 

予約期間 11 月 13日（木）〜12月 25日（木） 

お渡し期間 11月 13日（木）〜12月 25日（木） 

 

 

 

 

 

 

 

 

■オードブル・フード・ワイン（全てテイクアウト商品） 

 

 

 

 

 

 

・ノック クッチーナ ボナ イタリアー

ナ 

お家で KNOCK クリスマスコンボ 

4,780 円（3 人用） 

KNOCK 名物の肉料理を豪華に盛り合わ

せました。ジューシーな美桜鶏もも肉グリ

ル、ツナのソースで味わう自家製ポークハ

ム、香り高い厚切りベーコンがどっさり。お

子様から大人まで人気のミルフィーユ・フ

ライドポテト、オリーブやアンチョビ入りで

風味豊かなポテトサラダもお楽しみ。 

販売期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

 

 

 

 

 

 
1 日限定 

20 個 

 
北京ダック 
1 日 1 羽 
限定 

 
ふかひれ 
1 日 10 枚 

限定 
 

 
1 日限定 
5 セット 

 
1 日限定 

20 食 



※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

  ※価格はすべて税込表示です。 

※詳細は WEB サイトでご確認ください。 
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・ワインショップ・エノテカ＆バー

（表参道ヒルズ）/ワインショップ・

エノテカ（六本木ヒルズ） 

コレクション 245 / ルイ・ロデレール 

10,450 円（750ml） 

「世界で最も称賛されるシャンパーニュ

ブランド」において 6 年連続の第 1 位を

獲得した「ルイ・ロデレール」。3桁の数字

は、1766 年の設立以来何度目に収穫し

たブドウをベースにしているかを表しま

す。245 は驚くほどの成熟感と芳醇な果

実味を備えた複雑な味わい。 

販売期間 通年 

 

 

 

・福島屋 

さつまハーブ鶏ローストチキン 

843 円（1 本） 

※予約特別価格 735 円 

大豆や菜種など抗生剤無添加飼料を食

べ、平飼いでのびやかに育った「薩摩ハ

ーブ悠然どり」の骨付きもも肉を、オリジ

ナル熟成きあげ二段仕込み醤油とオー

ガニックシュガーの特製ダレに漬け込み

焼き上げました。 
予約期間  12月 1日（月）～12月 20日（土） 

販売期間 12月 22日（月）～12月 25日（木） 

※売り切れ次第 

 

・ヒルズ ダル・マット 

ダル・マット スペシャルディナーセット 

16,500 円（2 人用） 

本格イタリアンフルコースをご自宅で。前

菜はフォアグラムースのトリュフのせなど 6

種類。ズワイ蟹とカラスミのペペロンチー

ノ、イタリア産ポルチーニのリゾットに続

き、メインは伊勢海老と鮮魚のロースト＆

帆立とムール貝のトマト煮込み、山形牛ホ

ホ肉の赤ワイン煮込みと、贅沢な夜を演

出します。 

※お受取りの 3日前までに要予約 

お渡し期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

ヒルズ PR 事務局（サニーサイドアップ内） 

担当：岩﨑（080-4149-8178）、中村（080-7637-4594）、小西（080-7637-4510）、吉野 

TEL： 03-6894-3200 FAX：03-5413-3050 E-mail： hills_pr@ssu.co.jp 

 

・クスダ シャルキュトリ メートル アル

ティザン 

クスダプレート  

3,780 円（2～3 人用） 

日本を代表するシャルキュティエ楠田氏

が手がける、「クスダプレート」。生ハムを

はじめ、オリジナルレシピと匠の技で生み

出されたハムやサラミ、テリーヌは、肉の

旨みや豊かな風味を堪能できる特別な盛

り合わせです。 

※売り切れ次第終了 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・プルニエ アール デュ キャビア フ

ランセ 

Prunier Caviar Paris 125g Christmas 

Party Set 

128,244 円（キャビア 125g：4 人用） 

プルニエレストランで提供されていたフレ

ッシュキャビアの風味を再現した「プルニ

エ キャビア パリ」と冷凍ブリニ、「キャビア

ハウスシャンパーニュ ブリュット 750ml」を

詰め合わせました。 

お渡し期間 11月 14日（金）～12月 25日（木） 

※売り切れ次第終了 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 日限定 
5 セット 

tel:080-4149-8178
tel:08076374594
tel:080-7637-4510

